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DIE GASTRO
MUST-HAVES
IM HERBST

UNVERZICHTBARE
HIGHLIGHTS

Aufgebrezelt und gekommen, um
zu bleiben! Die Brez'n ist im Herbst
einfach ein absolutes MustHave und
begeistert Jung und Alt. Fir die Gastro in
jedem Bereich einsetzbar, wird sie zum
Erfolgstreiber.

BUFFET
Perfekt geplant

HERBST HIGHLIGHT

ALACARTE

Schnell & einfach

FUR JEDEN EINSATZBEREICH

Ofenfrische Brez'n in wenigen Minuten!
So schnell servierst du Genuss & sparst wertvolle Ressourcen.

\/ Lange Standzeit der Produkte
\/ Schnell auf Auslastungsspitzen reagieren

\/ Foodwaste reduzieren

®O

1013068
Laugenbrez’n

35 Stick a 68 g /
grofBer Karton

3 min fertig backen*

(0]

1013009
Riesenbrez’n

16 Stiick & 140 g /
grofer Karton

5 min fertig backen*

2

®©O

1013070
Jausenbrez’n

25 Stick a 100 g /
grof3er Karton

3 min fertig backen*

®

1013062
Ké&se-Riesenbrez’n
16 Stick & 150 g /
grof3er Karton

5 min fertig backen*

Wiv haben den
passenden Bvez'r\si"o'\@

e

*5 min nachziehen lassen

TO GO
Unkompliziert & effektiv

£ Gpdswbwglwi'lw\g

leicht gemacht

® = vegan

© = laktosefrei




GASTRONOMIE
LEICHT GEMACHT

SAISONALE
HIGHLIGHTS \

Produkthighlights und ein Service der
entlastet. Auch im Herbst gibt's einmal
mehr Backwaren von salzig bis sif3,
die deine Gaste begeistern und deinen
Betrieb beleben.

SUSSER HERBSTGENUSS
KUCHEN DER SAISON

Individuell portionierbar, schnell
zubereitet und perfekt um als Dessert
veredelt zu werden.

1042034

Zwetschkenkuchen

6 Streifen & 810 g / kleiner Karton
6 min fertig backen* (vorher 2 Std.
auftauen)

Fruchtiger Kuchengenuss mit
Zwetschken und Butterstreuseln

Erhalilich bis 29.11.2024

EINFACH PRAKTISCH:
KUCHENSTREIFEN FUR \/ Optimale \/ Kein Mehraufwand Schnell &
PORTIONEN GANZ NACH BEDARF Portionsgréfe fir die Kiche effizient




WINTER-
GASTRONOMIE
LEICHT GEMACHT

EYE-CATCHER
DER SAISON

Kleine Desserts und sifle Kostlichkeiten
sind wichtiger denn je und mit unserem
Angebot servierst du im Handumdrehen
eine beliebte Vielfalt, die ihresgleichen
sucht.

1040201
Exklusive Keksvariation
6 Pkg. a 750 g / kleiner Karton

30 min auftauen lassen

Feine Nussecken und Nussmakronen, wiir-
zige Zimtsterne, Orangentaler und zarte
Eisenbahner — palmélfrei

Erhaltlich 30.09. - 31.12.2024

1040035

Klassische Keksvariation
6 Pkg. a 550 g / kleiner Karton
30 min auftauven lassen

Feine Vanillekipferl, Linzer Augen,
kostliches Spritz- und Dottergebdck
und Florentiner — palmélfrei

Erhalilich 30.09. - 31.12.2024

1070226 & OATS AT004.068
Glutenfrei-Teegeback
6 Pkg. & 480 g / kleiner Karton

30 min auftauen lassen

SiBe Variation aus handgefertigten
Linzer Augen, Linzer Kipferln hell &
dunkel, Dotterstangerln, Nusstalern
und Hafer-Vollkornkeksen



. PRODUKT -
HIGHLIGHTS
IMWINTER

SUSSE
UMSATZBRINGER

Erganzung firs sifle Buffet, Kuchen zum
Kaffee, kreative Dessertidee oder Sifles
To Go — bei uns gibt es die passende
Auswahl fir jedes Gastronomiekonzept.
Flexible ~Mengenplanung,  optimaler
Wareneinsatz und einfaches Handling
inklusive.

KUCHEN,
KEKSE & CO Kuchenvariation £,

(- mehv A"N%ks'uns

Jetzt rechtzeitig vorbereiten:
Speisekarte saisonal anpassen und Gaste

begeistern. Die Wintersaison wird garantiert
ein Genuss.

DEINE VORTEILE:

\/ Individuell portionierbar

\/ Einfach wirkungsvoll veredeln

\/ Einfache Mengen- und Kostenplanung

\/ Mehr Auswahl in das eigene
Angebot bringen

WEIHNACHTSKEKSE
DIE BEGEISTERN:

\/ Perfekt fir Weihnachtsfeiern
\/ In traditioneller Handarbeit hergestellt
\/ Einzeln in Kartons verpackt

Pexfekt fiv den
Wiedewvverkauf




IN4 SCHRITTEN
ZUM ERFOLG

MEHR ALS
BACKWAREN

unser System und unsere Backwaren
kénnen mehr als Gaste begeistern.
Wir sind dein Partner

PERSONALPROBLEME
EINFACH WEGBACKEN

Minutenschnelle Zubereitung ohne Fachkenntnisse
7 Lieferung der Ware auf Wunsch bis in
den TK-Schrank

SCHRITT1 v Kein lastiger Gang zum GroBmarkt

oder Bécker

Personal entlasten

PLANUNG SO FLEXIBEL WIE NIE

Fixe Liefertage fir einfach Planung
v Immer die richtige Menge parat

v~ Schnell auf unvorhergesehene l iI» B‘

Auslastung reagieren
) sCHRITT2 %

Einfach planen

KOSTENEFFIZIENT &
EINFACH ZU KALKULIEREN

Wareneinsatz einfach kalkulierbar
v Kein Schwund der Ware
v Perfekte Ubersicht Gber die Kosten

SCHRITT3

Kosten optimieren

MIT TRENDS ZUM GEHEIMTIPP
FUR DEINE GASTE WERDEN

v~ Auf Emdhrungstrends reagieren

v Zusatzumsatz sichern
v/ Von der Konkurrenz abheben

SCHRITT4

Trends setzen




DAS SAGEN UNSERE KUNDEN
RESCH&FRISCH ERFOLGSGESCHICHTEN

DAS 200,
ANIF, OSTERREICH

,Gute und regionale Qualitét liegen uns am Herzen -
genau aus diesem Grund ist Resch&Frisch ein guter
und jahrelanger Partner von uns.

Das positive Feedback unserer Gaste, die Produktviel-
falt und die Flexibilitdt des gesamten Resch&Frisch-
Teams sind fir uns eine perfekte Bestatigung, dass wir
die richtige Partnerschaft gewahlt haben”

Marcel Schékel, Betriebsleiter & Kiichenchef

HOTEL SCHLOSSCHEN
SUNDISCHE WIESE
ZINGST, DEUTSCHLAND

"Mit Resch&Frisch haben wir einen exklusiven Partner
gefunden, der unser Hotel und unseren Cafégarten
an der Vorpommerschen Boddenkiste mit hochwer-
tigen Produkten und ausgezeichnetem Geschmack
beliefert."

Mike & Stefanie Wotjak, Schlsschen Sundische Wiese

www.resch-frisch.com/gastronomie/referenzen

NOCH FRAGEN?

CAFE FOTTER,
GRAZ, OSTERREICH

.Wir backen fir unsere Kunden fertig auf und ser-
vieren unser Gebdck noch lauwarm, diese Qualitat
und Frische begeistert unsere Kunden. Von der Be-
ratung vor Ort Gber die freundlichen Stimmen am
Telefon bis hin zu den Lieferanten — allesamt sind
hochprofessionell, verlasslich und kundenorien-
tiert.”

Franz Reiter, Inhaber & Geschaftsfihrer

EISEN 7 GMBH, /
NORDDEUTSCHLAND E

Auf der Suche nach Produkten, die einfach und
schnell zubereitet sind und trotzdem sehr gut schme-
cken, wurde uns Resch&Frisch empfohlen und wir
kénnten nicht glicklicher Gber diesen Tipp sein. Seit
nunmehr 2 Jahren ist Resch&Frisch ein verl@sslicher
Partner fir uns und der perfekte Spagat zwischen ein-
fach und lecker!”

Martin Harnik, Geschdaftsfishrer

Vedewzeit
ofenfrische Backwaven

Du hast Fragen zu einem unserer Produk-
te oder Services® Du mochtest wissen,

DEIN ANSPRECH- %

wie du noch mehr aus dem Resch&Frisch
Angebot herausholen kannst? Dein An-
sprechpartner berdt dich gerne.

PARTNERIST
FURDICH DA




BEWAHRTE REZEPTE
und traditionelles Handwerk
far besten Geschmack

ZENTRALE OSTERREICH:
Heidestrafle 19 | A-4623 Gunskirchen
Telefon: +43 (0)7242.2005-55

ZENTRALE DEUTSCHLAND:
RémerstraBe 15a | D-85661 Forstinning
Telefon: +49 (0)8121.25478-55

Ihre zustandige Vertriebsniederlassung finden Sie
ganz einfach auf www.resch-frisch.com/gastronomie

Resche News per E-Mail:
www.resch-frisch.com/gastronewsletter

REGIONALE ROHSTOFFE MANUFAKTUR GEPAART
aus Osterreich fur héchste mit technischer Innovation

Qualitat

kundenserviceB2B@resch-frisch.com
www.resch-frisch.com/gastronomie

@ n @ o | reschundfrisch
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Bei den Abbildungen handelt es sich z.T. um Serviervorschlage

Druck- und Satzfehler vorbehalten.
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